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AMena gMWW 8§3,00€
Hote c/em%ww/m—omﬁ%mde, ' el hibiscus 26,50€

gras gergemire G rotite attontion du Chef
W@MWMW,W,WJWJW 26,50€ * %k %

@%mmm&%ww,mﬁmdm,@mmﬂm 27,00€ WW@JW

voassie doe Hlorivad, 5 & il dos owns ol 5 do ; ; 21,60€ FAAK
cadsee W W ou /WW% WCMJMW & A g ﬁm . IM&W, 5 3
Canpaccio de vean, agrames of asperges 79,50€ salicornes ef coults d frerbes
k kK ok

Nes prodissons Ris do vean frangads, asperges, morilles el vin jaune

kK

. A y . . . @M—W
@MWWW@/W, W%M,WM@[W&W 36,50€ s
%&WWW&%WW/W&/WWMWW 32,50€ C%'WMW@MW@,WW—MW

Bellotine db turbot. fricasso do liamdons, veloals do (o o citronmelle Ou
,%«wcmaee W/JW%%, m@%ﬁmﬁm&e 40,00€ 099 . mén&j ' dop '

Menu gmmmm'%wmmx/« Mets ot Vins » 707,00€

3 verres de vin (12,50 cl) compris

Filot do boouf, cooun do sucwine braisd, sauce Pordolaise 20,00€ En forbambute de volre dessert, nows vous furoposons

M@W@Wﬁ/@%@m W@e&mﬂcﬂ/m@ Colmar,) 76,00€
%&W%WM,WW,W%//@MW/W 36,00€
Cole do-vecs dowée au bourwe fromé, ol do ligumes forintaanions, jus widudt ot is do veas cronstillant: - 34,00€ Los desserts « exéation » d'urélion ot Vincont

Cgmcéc/’ o Mo fistachée, dilloond d ' havede o, 44 s éfices 36,00€ @%;WJMWW@,WWW—MW 75,50€
@?MWWWMWWMM%WW 715,50€
Fiinger pristache, fruits rouges, flowr d oranger of sorbet framboise 14,50¢€
Fraichewr hiwi—frassion, condiments fricds, mowsse ol gelée exolique, sorbel hiwi 14,50 €

CHwutowr d'un « classigue »

A o L’ensemble des plats quci.- nou_s vous‘ propf:osons ) ) @9- . . , . . ,
— ] ainsi que nos desserts sont tous «Fait Maison» a partir de produits frais me@[ ﬁwe/ém at W) crente WM& (15 minutes d’attente) 7 4, H0€
Une carte indiquant les principaux allergénes ainsi qu’un tableau des origines des viandes .
est a votre disposition. % WM auxr M 2 arrosé ﬁ 307¢ W (marc de Gewurztraminer, Poire Williams, Framboise...) 72 S 00€

Prix nets services et taxes compris @%ﬂmﬁmﬁe de M de sadson of som sorbel 9,50€



