O/Voﬁmﬁé%

Titot o omible chovallior mariné fogon granlas, fantaisio d'agrumes

Dsté en crodite do nos chasses, frelite salade de méche el frommes do lexre
Hricassée d escargols du Horivad, jaune o wuf confit, lopfinambour ot lruffe nocre
Noiw de Saint , Jarcques, frommes, boudin ot beurre tanc au Gidre

Dos do cabillonid « Retioun des Sles », pratales douces ot moutes do Bouchot
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Nes viandes
Ris do vea doré an saudoir, cxémens: deo champignons o spaelidés & la truffo nocre
Filet do boonef, sauce Porduleise & lo moolle, Sogon carbonara
Dos de biche, croustillant d pauls, fricasde do champignons, chow rouge ot franais
Salot mignon de vean ¥ili & basse lempérature, franais ol truffe noire
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A L’ensemble des plats que nous vous proposons
Il ainsi que nos desserts sont tous «Fait Maison» a partir de produits frais

Une carte indiquant les principaux allergénes ainsi qu’un tableau des origines des viandes
est a votre disposition.

Prix nets services et taxes compris

R6,50€
25,560€
20,00€
22,50€

32,00€

27,00€
32,00€

39,50€

34,50€

40,00€
38,00€
38,00€

29,50€

Mena Plaisir 63,00€
L prolite allention du Chef
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fruils de la frassion el vamille
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Classique 80,00€ / Prestige 94,00€

Menw Degustation 86,00¢

(servis pour I’ensemble de la table)

L polite allention du Chef
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Canto dos desserts

2 verres de vin (12,50 cl) 2 verres de vin (10,00 cl)
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% WM auxr M 2 arrosé 6% 307¢ W (marc de Gewurztraminer, Poire Williams, Framboise...)
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75,50€

75,00€
75,00€
74,00€
74,00 €

74,00€
77,50€
9,00€



