@/%dmﬁcéw

AMenu gmﬁmmmw 79,00€

L prelite attention du Chef
Tnuaile confile de source locate (Hoimbach,), bouillon dashe lopinambour o estragon  25,50€ Ak

Gt6 on onoivte du Chef, prelite salade audomnale 20,00€ o S :
Detits flecschnatkas do chevrewd de nos chasses 21,00€ e

bowudllon dashe lofunambour el estragon

k ok k >k

CNes prodssons Dos do biche, croustillant d Sparde

%@M/W@ZLW WW,WWMW%WW 36,50€ * % %k
Beallotine de sandre dans Lidée d'une chowcroute alsacionne 32,00€ @ﬁﬁm“

Gotte dorée au beurre noiselte, moutes de PBouchot safpantes of fantatisie de caroltes 38,50€ Sowffle an fruits exoligues, sorbel fruil de los prassion
O

cNos viandes oMenu gmwn@wmm« Mets et Vins » 702,00€

3 verres de vin (12,50 cl) compris
@Mcééwée, WJW,W@MW,MwJW 38,00€
T . : : », o dossond froprosons
Silet de boowf, lasagne de cipres des Vosges et boouf confit 40,00€ Z v » s vous
Ris do veaws en cxodile do nodselles, lofrinambour ol jus lorrdfié 32,00€ nolre séleclion de fromages o Cllsace (fromagenio Saint-Nicolas Colmar) 75,50¢€
il miguon e i b o, 36,00¢ G desserts « exéation » d SAiaribion ot Fineont
@9904%/ WW m@m, WM%M& hﬁm (15 minutes d’attente) 79,00€

&WW@,MM%WWWWJWW 756,00€
@WWWWWMJM@&W 74,00€
m@mwﬁmmm 74,00 €

} .
CAtowr d wn « MW@ »
A L'ensemble des plats que nous vous proposons . .
“L_ainsi que nos desserts sont tous «Fait Maison» a partir de produits frais @ZWW@/ moe/km aw OéOOOM creme W W (15 minutes d’attente) 74 , 00€

Une carte indiquant les principaux allergénes ainsi qu’un tableau des origines des viandes % . ,
est a votre disposition. WM aux W ., QIHOSE 6& on W/ (marc de Gewurziraminer, Poire Williams, Framboise. ..) 77 S 90€
Prix nets services et taxes compris AMinestrone de W de sadson ef son sorbel 9,00€




